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Francesco Giordano

Non es i s te  cuc ina senza t rad iz ione ,  e 

non es i s te  cuc ina senza innovaz ione :  da  

ques t i  conce t t i  nasce la  m ia  f i loso f ia ,  che  

met to  in  p ra t ica  recandomi  ne i  merca t i  a l la  

r icerca d i  mater ie  pr ime con sapor i  e  pro fumi  

au ten t ic i ,  e  sceg l iendo produ t to r i  che neg l i  ann i 

hanno va lor izza to  la  vocaz ione de i  te r r i to r i .  

L ’amore per  i l  b resc iano s i  un i sce  cos ì  a  

un’ iden t i tà  che ne i   co lor i  e  ne l la  sempl ic i tà  de l la  

cuc ina medi te r ranea t rova l ’equ i l ib r io  

necessar io  per  o f f r i re ,  con umi l tà  ma anche  

consapevo lezza,  i l  r i su l ta to  d i  una concez ione de l  tu t to 

persona le  de l la  cuc ina i ta l iana .

Un’ idea ne l la  qua le  ogn i  s t imo lo  con t r ibu i sce a l la  

c reaz ione d i  un’esper ienza d i  gus to  un ica .





P E R  C O M I N C I A R E

€ 12,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€    7,00

€ 12,00

€ 10,00

Pummarò Mary
Succo di passion fruit, pomodoro datterino, 
sherry fino, miele, vodka, sale, pepe, 
salsa Worchestershire

Spicy Paloma
Tequila, succo di lime, 
fever al pompelmo

Venezia - Sorrento One way
Sorbole, spumante, cedrata Tassoni

Fresh Smash (analcolico)
Seedlip garden, succo fresco di limone, 
sciroppo di zucchero, albume

Negroni Serenella 
Bitter Fusetti, Vermut Altolago, Gin Tony

Pirlo De.Co. 
Capriano del Colle Doc San Michele, 
Plose gassata, Bit ter Campari

Gin tonic 
Gin, tonica

Negroni White
Vermouth Cocchi, Dry Gin, Sorbole

Pensati  apposi tamente per Serenella, i  nostr i  
aperi t iv i  da gustare nel l ’at tesa sono  accompagnati da  
stuzzicanti creazioni real izzate in cucina da Francesco  
Giordano. At t imi di relax da condividere, frut to dell ’at tenta  
r icerca nel l ’ impiego di materie prime selezionate con uno 
sguardo al la tradizione.



€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 30,00

€ 18,00

Tacos con tartare di salmone, Philadelphia 
e riso Vialone nano (4.7.)

Tartare di tonno, trito di capperi 
e aceto balsamico di Modena I.G.P. (4.) 

Tartare di branzino al Mojito (4.)

La nostra crudité 
Scampi, gamberi rossi, ostriche, capasanta, 
tartare di tonno e carpaccio di salmone (2.4.12.14.)

Tartare di fassona mediterranea, 
pomodori secchi, pinoli e capperi (8.10.)

€ 16,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 15,00

Polipetti in umido con crema di ceci rossi 
al rosmarino (4.)

Calamaro farcito con provola affumicata 
e crema di patate (1.4.7.) 

Insalata di mare di casa Giordano (2.4.14.)

Zuppa di conchiglie con crostini 
di pane (4.14.1.12.)

Polpo grigliato con purea di carote 
e salvia croccante (4.14.)

 
Mortadella di Bonfanti con burrata 
e pane integrale (1.7.)

E N T R É E

TA R TA R E



P A S T E  E  R I S O T T I

€ 22,00

€ 16,00

€ 25,00

€ 18,00

€ 24,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 22,00

Pasta e patate come la faceva la nonna, 
con provola affumicata, tartare di gamberi rossi 
e guanciale croccante (1.2.7.)

Spaghettoni trafilati al bronzo 
con gamberi, aglio, olio, peperoncino, 
pantrito e pomodori confit  (1.2.4.11.12.) 

I nostri paccheri di Gragnano 
allo scoglio  (1.2.4.12.14.)

Spaghetti alle vongole  (1.4.14.)

Risotto allo zafferano Az. Agricola La Pieve 
e limone con code di scampi marinate 
e asparagi di mare  (4.2.12.14.)

Paccheri alla amatriciana  (1.3.7.)

 

Tagliolini alla Nerano 
(Provolone del Monaco e zucchine 
in tre consistenze)  (1.3.7.)

Casoncelli bresciani in chiave Serenella 
con gamberi rossi, dadolata di calamaro 
e sfumata di burro fuso e salvia  (1.2.3.4.7.14.)



D I  M A R E  E  D I  T E R R A

€ 20,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 28,00

€ 23,00

Baccalà gratinato con fonduta 
di Provolone del monaco (1.4.7.11.12.)

Filet to d’orata in crosta 
di patate gratinate e grana  (4.7.) 

Branzino scaloppato al maraschino
con crostino ai cereali e spinaci  (1.4.7.)

Gamberoni e calamari gratinati su crema 
di patata viola con giardiniera  (1.4.12.7.)

Tonno scottato con cime di rapa, 
aglio, olio e peperoncino  (4.9.12.)

Tagliata di Picanha Hebe
con patate novelle al forno 
 

Costata di Scottona Vedalus 500 g
con verdure spadellate  

Milanese di vitello con patate frit te  (1.3.)





Le 
freschezze
del nostro 
mare

At t raverso  un’accura ta  se lez ione de i  nos t r i 

fo rn i to r i ,  imp ieghiamo so lo  pesce  

f reschi s s imo e  d i  e leva ta  qua l i tà  per  rea l izzare  i  nos t r i  

p ia t t i ,  dag l i  an t ipas t i  a i  secondi ,  da l le  c rud i té  a l le 

fa rc i tu re  per  le  nos t re  p izze c lass iche e  d i  r i cerca .  

 

Gl i  au ten t ic i  sapor i  de l  mare  incon t rano  

nuove combinaz ion i  in  c reaz ion i  che s tup i scono i l  

pa la to . 



Frit to misto di paranza dell’Adriatico  (2.4.12.14.)

Frit to di spilli e verdure croccanti  (4.12.14.) 

Frit to di calamari con gamberi 
e asparagi di mare  (4.12.14.)

F R I T T U R E

€ 22,00

€ 16,00

€ 21,00

Pinne Gialle
Spinacino, carote, pomodorini, tonno 
Pinne Gialle, mais, mozzarella di bufala  (4.7.)

Oceania
Salmone, insalata, pomodori confit, 
Grana Padano, citronette, ceci rossi, 
Philadelphia (4.7.) 

Saporito 
Sfilacci di pollo, peperoni arrostit i, patate, 
fagiolini, cavolo cappuccio, senape. (7.10.)

Vegetariano
Rucola, carciofi, olive, noci, uovo sodo, 
Asiago (3.7.8.)

P O K E  A  M O D O  N O S T R O

€ 18,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 14,00

Servi t i  con base di r iso basmati .

Realizzate con sola farina di r iso.



Insalata mista con insalata verde, 
carote e pomodorini  

Verdure lesse o grigliate  
Asparagi, fagiolini, spinaci, patate, 
melanzane, zucchine, peperoni  

Patatine frit te
 
Patate croccanti spadellate 
con rosmarino

Spinaci al burro (7.)

Orologio di formaggi 
Selezione di 6 formaggi con confetture (7.10.)

C O N T O R N I 
E  F O R M A G G I

€ 6,00

€ 8,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 7,00

€ 16,00



La pizza secondo 
Francesco Giordano

Fru t to  d i  un’a t ten ta  r icerca e  lunga  
sper imen taz ione ,  c iascuno de i  nos t r i  impas t i  dona  
un’esper ienza d i  gus to  un ica .

Verace
Ot tenu to  da b lend d i  fa r ine  se lez iona te ,  con  
a lmeno 72 ore  d i  matu raz ione genera un  
corn ic ione so f f ice  e  f ragran te ,  e  pro fumi  che r icordano 
i l  pane appena s fo rna to .

Mult icereal i
Fr iab i le ,  da l  gus to  in tenso e  pr im i t i vo ,  è  r icco d i  f ib re  e  
o t tenu to  da b lend d i  fa r ine  d i  cerea l i  t ra  cu i  fa r ro ,  o rzo ,  
avena,  m ig l io  e  mais .

Del  terr i tor io
Real izza to  con b lend d i  fa r ine  de l  te r r i to r io  d i  g rano  
tenero au toc tono Rebe lde ,  avena,  o rzo e  c rusche l lo , 

evoca i  r i cord i  de l la  p izza fa t ta  in  casa .

È possibile scegliere l’impasto preferito per 
ciascuna delle nostre pizze.





Tra creatività 
ed espressione

S U P P L E M E N T I
I m p a s t o  m u l t i c e r e a l i

I m p a s t o  v e ra c e 

I m p a s t o  s e n za  g l u t i n e

I m p a s t o  d e l  t e r r i t o r i o

M ozza r e l l a  s e n za  l a t t o s i o

A g g i u n t a  d i  p ro s c i u t t o  c ru d o

s p e c k  o  b r e s a o l a

A l t r e  a g g i u n t e

S c h i a c c i a t a

€  2 , 0 0

€  1, 0 0

€  3 , 0 0

€  2 , 0 0

€  1, 0 0

€  4 , 0 0

€  4 , 0 0

€  6 , 0 0

Se hai allergie o intolleranze al glutine  
richiedi al personale il nostro impasto  
gluten free. 

Su richiesta realizziamo anche pizze con 
farcitura più classica.



Connubio 
Mozzarella, baccalà in pastella “bertagnì”, 
cipolla caramellata, crema di zucchine, 
zucchine alla scapece al profumo di menta (1.4.7.12.) 

Corallo nero 
Mozzarella, cialda nera - nero di seppia - , 
calamaro croccante, salsa al basilico, ricotta di bufala, 
pomodoro confit (1.4.7.12.14.) 

Elisa 
Mozzarella di bufala, parmigiana di melanzane 
scomposta, estratto di basilico, trito di nocciola, 
crema al Grana Padano, scampo scottato, 
pomodoro confit, basilico (1.2.3.4.7.8.12.) 

Piovra 
Mozzarella, pomodoro scarpariello, crema di patate 
al basilico, polpo alla griglia (1.4.7.12.14.) 

San Marzano 
Pizza campione d’Europa 2015 
Mozzarella, grana, filet ti di pomodoro San Marzano, 
basilico, ciliegini di bufala DOP (1.7.) 

Mediterranea 
4° Classificata al Campionato d’Europa 2016 
Mozzarella, olive, pomodoro confit, basilico, 
capperi, gamberi rossi crudi, burrata pugliese, 
origano (1.2.4.7.12.)

Sole 
Bufala, pom. S. Marzano, pom. giallo, grana, basilico. 
A fine cottura: acciughe di Cetara (1.4.7.) 

Pinne gialle 
Filetti di pomodoro S. Marzano, mozzarella, 
scamorza af fumicata, a fine cottura: spinacini freschi, 
dadolata di tonno con sale Maldon, sesamo 
e profumo di limone (1.4.7.11.)

P I Z Z E

€ 20,00

€ 22,00

€ 30,00

€ 20,00

€ 13,00

€ 23,00

€ 15,00

€ 22,00

A BASE DI IMPASTO VERACE



Marinara Dop 
Pomodoro, aglio, pomodorini, origano, basilico, 
acciughe di Cetara (1.4.) 

Positano 
Mozzarella di bufala, pomodoro, spinacino, 
carpaccio di branzino, pan trito aromatizzato 
e scaglie di limone (1.4.7.11.)

Aurora 
11° classificata al Campionato d’Europa 2017
Pomodoro, polvere di cappero, culaccia, 
burrata pugliese, pomodorini confit, basilico (1.7.) 

Amatriciana 
Salsa all’Amatriciana (cipolla, pom. datterino, 
guanciale), mozzarella, a fine cottura: pecorino, 
trito di prezzemolo e velo di guanciale (1.7.) 

Montanara 
Mozzarella, Valsabbia stagionato, porcini, 
dadolata di Fiocco di prosciutto crudo (24 mesi) 
con finocchietto e peperoncino, pepe (1.7.11.)

Parmigiana 
Pomodoro, mozzarella, melanzane frit te 
a funghetto e grana (1.7.)

Bologna 
Mozzarella, a fine cottura: Mortadella Classica, 
stracciatella, pomodoro giallo, trito di pistacchio (1.7.8.)  

Salsiccia e friarielli 
Mozzarella, salsiccia, friarielli saltati in aglio, 
olio e peperoncino, grana (1.7.) 

Fassona 
Mozzarella, brie, brounoise di verdure, 
tartara di Fassona Piemontese con trito di porcini (1.7.9.10.)  

Gustosa 
Mozzarella, bacon, broccolo verde, pesto, Grana, 
a fine cottura: gorgonzola DOP a cucchiaio (1.3.7.8.)

€ 11,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 16,00

€ 12,00

€ 19,00

€ 14,00



Pescatora 
Pomodoro, capperi, origano, insalata di mare, 
cozze, olive, pomodorini (1.2.4.12.14.)

Bella Brescia 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
frit to di calamari e gamberi (1.2.4.7.12.14.) 

Costiera 
Pomodoro, mozzarella, insalata di mare, rucola,
pomodorini, grana (1.2.4.7.12.14.)

Margherita 
Pomodoro, mozzarella (1.7.)

Marinara 
Pomodoro, aglio, pomodorini, origano, basilico (1.4.)

Genovese 
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle, origano (1.4.7.) 

Bufala e Crudo 
Pomodoro, mozzarella di bufala, crudo, panna (1.7.) 

Sorrentina 
Pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe, 
origano, pomodorini, basilico (1.4.7.) 

Fior di latte 
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, 
basilico, origano (1.7.) 

Calabrese 
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, 
peperoni, salame piccante, olive, origano (1.4.7.) 

Collina verde 
Pomodoro, pesto, pomodorini, 
mozzarella di bufala (1.3.7.8.) 

Chef  
Pomodoro, mozzarella, a fine cottura: cotto, rucola, 
grana, pomodorini (1.7.) 

Carbonara 
Impasto bresciano, mozzarella, Valsabbia stagionato, 
guanciale croccante,albume strapazzato con ricotta, 
tuorlo in doppia consistenza (1.3.7) 

€ 15,00

€ 15,00

€ 11,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00 

€ 19,00

A BASE DI IMPASTO CLASSICO 
O DI ALTRO TIPO



Lady 
Pomodoro, mozzarella, ricotta, zucchine, grana, 
a fine cottura: prosciutto crudo (1.7.) 

Porcini 
Pomodoro, mozzarella, porcini, Asiago, 
pomodorini, grana (1.7.)

Pantelleria 
Impasto multicereali, pesto Pantesco di pomodoro,  
mandorla, veli di scamorza af fumicata, alici frit te 
e basilico (1.8.7.11.4.)

Lumaca 
Impasto multicereali, mozzarella, formaggella 
di Tremosine, lumaca croccante al bacon e salvia, 
spinaci al burro, grana (1.6.7.9.10.) 

Tramontina
Mozzarella di bufala, prosciutto crudo e rucola (1.7.)

Gorgonzola e salame piccante (1.7.)

€ 13,00

€ 11,00

 
€ 21,00

€ 18,00

€ 14,00

€ 11,00

C A L Z O N I

Tramonti
Mozzarella di bufala, pomodoro; 
a fine cottura olio Evo, basilico, Crudo di Parma 24 mesi (1.7.) 

Monti Lattari 
Impasto multicereali, fior di latte, ricotta di bufala, 
scaglie di limone, acciughe di Cetara (1.7.4.) 

Farcito 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi (1.7.) 

Normale 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto (1.7.) 

Della Casa 
Mozzarella, ricotta, pomodoro, 
Grana Padano, spinaci (1.7.) 

€ 13,00

€ 13,00

€ 11,00

€ 10,00

€ 12,00

Preferisci farciture più classiche? 
Chiedi al nostro personale.



B E VA N D E

Acqua naturale o gassata 0,75 l

Birre stagionali alla spina
Chiedi al personale 
le tipologie disponibili.

Chardonnay frizzante alla spina
1 litro
0,5 litri
0,25 litri

Bibite

C o p e r t o €   3,00

€   3,00 

piccola  €   4,00
media  €   6,00

 
  € 12,00

€   7,00
€   5,00

€   3,00



E l e n c o  a l l e rg e n i
Pe r  i n t o l l e ra n ze  s p e c i f i c he  a d  a l i m e n t i  e  d e r i v a t i , 

t i  p r e g h i a m o  d i  i n f o r m a r e  i l  p e r s o n a l e  d i  s a l a 

i n  m e r i t o .  Le  n o s t r e  p ro p o s t e  d i  c u c i n a  e  p izza  s o n o 

d i s p o n i b i l i  a n c he  i n  v e r s i o n e  s e n za  g l u t i n e .

N e i  n o s t r i  p i a t t i  p o s s o n o  e s s e r e  p r e s e n t i :

( 1 )  Ce r e a l i  c o n t e n t i  g l u t i n e :  g ra n o ,  s e g a l e ,  o rzo , 

         a v e n a ,  f a r ro ,  ka m u t .

( 2 )  C ro s t a c e i  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  c ro s t a c e i .

( 3 )  U o v a  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a .

( 4 )  Pe s c e  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e .

( 5 )  A ra c h i d i  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  a ra c h i d i .

( 6 )  S o i a  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a .

( 7 )  La t t e  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o ) .

( 8 )  F ru t t a  a  g u s c i o :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i , 

         p i s t a c c h i .

( 9 )  S e d a n o  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o .

( 10 )  S e n a p e  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e .

( 11 )  S e m i  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o .

( 12 )  A n i d r i d e  s o l f o ro s a  e  s o l f i t i  s u p e r i o r i  a  10  m g / Kg .

( 13 )  Lu p i n i  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  l u p i n i .

( 14 )  M o l l u s c h i  e  p ro d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i .


